
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Sehr geehrte Gäste, 

 

herzlich  willkommen  in unserem  mediterranen  Restaurant. 

 

Das Gebäude  in dem Sie heute  zu Gast  s ind wurde 1884 von Otto Boessnick  erbaut  und hat 

e ine lange  Entwicklungsgeschichte,  zu der die Familie  Haskaj  e inen  Teil beiträgt.  

 

Unser  Ziel  i st es, Ihnen  während  Ihres  Aufenthalts  e ine 

Atmosphäre  der Entspannung  und Gastfreundschaft  zu bieten. 

Das Team i st bereit,  Ihre Wünsche entgegenzunehmen  und alle Gerichte  gemäß traditionellen  

mediterranen  Rezepten  mit f r i schen  Zutaten  für Sie zuzubereiten.  

 

Wir f reuen  uns über  Ihren  Besuch  und wünschen  Ihnen  e inen  angenehmen  Aufenthalt  sowie  

e inen  guten  Appetit. 

 

IHR LA VILLA  TEAM 

 

 

 

 
Für besondere gastronomische Erlebnisse empfehlen wir Ihnen unsere Gutscheine! Fragen Sie gerne unser Personal danach. 

 
Unsere Verantwortung für die Umwelt bedeutet, dass wir für nicht verzehrte Speisen, die zum Mitnehmen gedacht sind, eine 

Verpackungsgebühr von 1 EUR erheben müssen. 
 
 
 

 
HINWEIS FÜR ALLERGIKER: 

Wir halten für Sie die Informationen über die in unseren Speisen enthaltenen Stoffe oder Erzeugnisse bereit, die gemäß der Lebensmittel-Informationsverordnung 

EU Nr. 1169/2011 Allergien oder Unverträglichkeit auslösen. 

 

ALLERGENE: 
A. Glutenhaltige Getriede 

B. Krebstiere 

C. Eier 

D. Fisch 

E. Erdnüsse 

F. Sojabohnen 

G. Milch 

 
H. Schallenfrüchte 

L. Sellerie 

M. Senf 

N. Sesamensamen 

O. Schwefeldioxid 

P. Lupine 

R. Weichtiere 

ZUSATZSTOFFE: 

1. Mit Konzervierungstoffe 

2. Mit Geschmaksvertärker 

3. Mit Antioxidationsmittel 

4. Mit Farbstoff 

5. Geschwäzt 

6. Geschwefelt 

 

 
7. Koffeinhaltig 

8. Mit Süssungsmittel 

9. Chininhaltig 

10. Mit Zusatzstoffen 



 

 

 

 

 
VORSPEISEN  

 

1. BRUSCHETTA VARIATIONEN (2, G)              9,90 
Tomaten, Parmaschinken, Olivenöl, Parmesan, Rucola. 

2. BRUSCHETTA CLASSICA(G,4)      8,20 
Tomaten, Oregano, Olivenöl, Basilikum, Fetakäse. 

3. VITELLO TONNATO 
(D, M, C)                                       12,90 

Kalbfleisch Carpaccio in einer speziellen Thunfischsauce, 
Olivenöl, Joghurt, Mayonnaise, Kapern. 

4. LACHS CARPACCIO 
(D)        13,90 

Mit Zitronensauce, Olivenöl, Pinienkerne, Rucola, 
Cherrytomaten, Parmesan. 

5. PEPERONI VOM GRILL(G)         7,20 
Mit Knoblauch, Olivenöl, Zaziki. 

6. SCHAFSKÄSE ÜBERBACKEN(G,A)             9,90 
Mit Tomaten, Peperoni, Oliven, Knoblauch und 
mediterranen Kräutern, überbacken. 

7. GARNELEN SAGANAKI(B,G,O)PIKANT      12,90 
Garnelen ohne Schale in einer würzigen 
Tomatenweinsauce, mit geriebenem Fetakäse, 
Knoblauch, mediterranen Gewürzen, mit Weißwein 
abgeschmeckt. 

8. ALBANISCHE FERGESE(G, O)       12,90 
Aus dem Backofen Rinderleber in einer würzigen 
Tomatenweinsauce, Schafskäse, Zwiebel, Paprika, 
Olivenöl, Knoblauch, mit Weißwein abgeschmeckt. 

9. ANTIPASTI MIX(G,4) Vegetarisch       12,90 
Für 1 Person. 
Gegrillte Peperoni, Zucchini, Aubergine, Knoblauchbrot, 
Fetakäse, Bruschetta, Oliven, Tomaten, Gurken, Olivenöl, 

10. ANTIPASTI MIX(G,4)  Vegetarisch        18,90 
Für 2 Personen. 
Gegrillte Peperoni, Zucchini, Aubergine, Knoblauchbrot, 
 Fetakäse, Bruschetta, Oliven, Tomaten, Gurken, Olivenöl, 
Oregano, Knoblauch. 

Oregano, Knoblauch. 

DIE EMPFEHLUNG DES CHEFS 

ANTIPASTI MIX FÜR 2 
PERSONEN 

 Gegrillte Peperoni, Zucchini, Aubergine, 

Knoblauchbrot, Fetakäse, Bruschetta, Oliven, 

Tomaten, Gurken, Olivenöl, Oregano, Knoblauch. 

 

            18,90 EUR 



 

 

 

 

 

11. KNOBLAUCHBROT( A , G )  6,90 
Butter, Knoblauchcreme mit Möhren, frische Petersilie. 

12. ZAZIKI  (G) 6,90 
Hausgemachte pikante Joghurtspeise mit Knoblauch, 
Olivenöl, griechischen Gewürzen und fein geriebenen 
Gurkenstückchen. 

13. KNOBLAUCHBROT  (A, G) 8,20 
Butter, Knoblauchcreme mit Möhren, frische Petersilie, 
überbacken mit Käse. 

 

SUPPEN 
 

14. FISCHSUPPE (L, D, O) 8,90 
Mit Kartoffeln, Möhren, Zucchini, Sellerie, Zwiebeln, 
Fenchel, Pfeffer. 

15. HÜHNERSUPPE  (G) 7,90 
Mit Kartoffeln, Möhren, Zucchini, Sellerie, Brokkoli, 
Fenchel. 

16. BROKKOLICREMESUPPE(G) 6,90 
Mit frische Brokkoli, Gemüßenbrühe,  
Zwibeln und Sahne. 

RISOTTO 
 

20. RISOTTO ALLA ROSSINI 
(G, O) 14,90 

Champignons, Hähnchenbrustfilet, Knoblauch, Sahne- 
sauce, mit Weißwein abgeschmeckt. 

21. RISOTTO ALLA SAFRAN (B, G, O) 15,90 
Garnelen, Zucchini, Grana Padano, Safran, frische 
Petersilie, mit Weißwein abgeschmeckt. 

22. TAVKOSI - aus dem Backofen - (G, C)     14,90      
traditionell albanisch  
Lammfleisch, Reis, Eigelb, Joghurt, Butter, schwarzer 
Pfeffer, Zitronensaft. 

SALATE 
 

17. INSALATA CEZAR (A, G, D,1)  16,90 
Römersalat, Cherrytomaten, Mais, geröstete 
Weißbrotwürfel, gegrilltes Hähnchenfilet, Grana Padano, 
hausgemachtes Cezardressing. 

18. INSALATA LA VILLA (B, G)   17,90 
Eisbergsalat, Rucola, Radiccio, Cherrytomaten, Mango, 
Scampi, Orangen, Fetakäse, Gorgonzola, hausgemachtes 
Dressing. 

19. GRIECHISCHER BAUERNSALAT(G,O,4)15,90 
Tomaten, Gurken, Paprika, Zwiebeln, Oliven, Schafskäse, 
Peperoni, Olivenöl. 

  

 

Eisbergsalat, Rucola, Radiccio, 
Cherrytomaten, Mango, Scampi, Orangen, 
Fetakäse, Gorgonzola, hausgemachtes 

Dressing 

EUR 



 

 

 

 

 

PASTA 
 

23. LINGUINI AI GARNELEN 
(B,2,O) 15,90 

Garnelen, Hummersauce, Cherrytomaten, Zucchini, 
frische Petersilie, mit Weißwein abgeschmeckt. 

24. SPAGHETTI AI - (B,R,O) PIKANT            14,90 

FRUTTI DI MARE 

Meeresfrüchte, Cherrytomaten, Hummersauce, 
Knoblauch, mit Weißwein abgeschmeckt.  

25. TAGLIATELLE ALLA RUCOLA 
(G) 12,90 

vegetarisch 

Bandnudeln, Knoblauch, Cherrytomaten, Rucola,  
Olivenöl, Basilikum, Grana Padano. 

26. PENNE ALLO SAFRAN 
(G, O)                14,90 

Hähnchenbrustfilet, Safran, Blattspinat, frische Petersilie, 
Grana Padano, mit Weißwein abgeschmeckt. 

27. TAGLIATELLE AI SALMONE(D,G,O,2)  15,90 
Salmone, Zwiebeln, Cherrytomaten, Zucchini, Pinien- 
kerne, Sahne, Knoblauch, Hummersauce, Grana Padano, 
mit Weißwein abgeschmeckt. 

28. RAVIOLI AL FORNO (G, C, O,1,2)                       16,90 
Lammfilet, Steinpilze, Sauce Bèarnaise, Mozzarella, mit 
Weißwein abgeschmeckt, aus dem Backofen. 

29. SPAGHETTI AGLIO OLIO( G ) scharf   12,90 
vegetarisch  
mit Knoblauch, Olivenöl, scharfe Peperoni, frische 
Petersilie, Parmesan. 

30. SPAGHETTI BOLOGNESE 
(G, L, O,1)      13,90 

mit Tomaten-Hackfleischsauce, Grana Padano. 

31. RAVIOLI AL TARTUFO 
(G, O,1,2)               14,90 

Steinpilze, Pinienkerne, Sahne, Tartufocreme, Grana 
Padano. 

 

 
32. SPAGHETTI ALLA PUTTANESCA(B, R, O,2)     15,90 

Knoblauch, Shrimps, Olivenöl, Zwiebeln, Kapern, 

Cherrytomaten, Oliven, scharfe Tomatensoße, Grana 

Padano, mit weißem Wein abgeschmeckt. Sehr scharf 

33. SPAGHETTI ALLA CARBONARA(C, G)   13,90 
Guanciale, Eigelb, Grana Padano 

34. TAGLIATELLE ROSSINI (G,O,M)        14,90 
Bandnudeln, Champignons, Hähnchenbrustfilet, 
Knoblauch, Sahnesauce, frische Petersilie, mit Weißwein 
abgeschmeckt. 

35. GNOCCHI ROSSINI (G, O, M)            14,90 
Champignons, Hähnchenbrustfilet, Knoblauch, 
Sahnesauce, mit Mozzarella überbacken, mit Weißwein 
abgeschmeckt. 

  APPETITO  

 

Knoblauch, Shrimps, Olivenöl, Zwiebeln, Kapern, 

Cherrytomaten, Oliven, scharfe Tomatensoße, 

Grana Padano, mit weißem Wein abgeschmeckt. 

EUR 



 
 
 
 

 

 

 
 
 
 
 
 

GRILL SPEZIALITÄTEN 
 

 

36. KONTOSOUVLI 
(G, O) 24,90 

der „grosse BrUder“ des SoUvlaki 
Schweinmedaillons und Hähnchen wird in einer Mari- 
nade aus Oregano, Salz, Pfeffer, gehacktem Knoblauch 
und Zitronensaft eingelegt und auf große Grillspieße 
mit Zwiebeln und Paprika gesteckt, serviert mit Zaziki, 
Kräuterbutter dazu Knoblauchkartoffeln. 

37. LA VILLA TELLER/ MIX (G, O) 34,90 
Lammkrone, Schweinemedaillon, Lammfilet, 
Rumpsteak, Hähnchenbrustfilet, Rosmarinkartoffeln, 
Zaziki, Kräuterbutter. 
Empfehlung des Kochs: Medium 

38. TAGLIATA DI MANZO 
(G, O) 27,90 

Gegrilltes Rumpsteak (250g) mit Rucola, Olivenöl, Knob- 
lauch, frischem Rosmarin, Parmesan, dazu Rosmarinkar- 
toffeln. Empfehlung des Kochs: Medium 

39. ARGENTINISCHES RUMPSTEAK 
(G, C, O) 

GEGRILLT, 250 G 29,90 
Tartufocreme, Champignons, Rosmarinkartoffeln. 
Empfehlung des Kochs: Medium 

40. ARGENTINISCHES RUMPSTEAK 
(G, O,19) 

GEGRILLT, 250 G 29,90 
Mit grüner Pfeffersauce, dazu Rosmarinkartoffeln. 
Empfehlung des Kochs: Medium 

41. SCHNITZEL  
(A, C, G, O,1) 19,90 

Frisches Putenschnitzel (180-200g), Tartufocreme,  
Champignons, Rosmarinkartoffeln. 

42. HÄHNCHENBRUSTFILET  
(G, O,1, M) 20,90 

Gebratenes Hähnchenbrustfilet mit grüner Pfeffersauce, 
Rosmarinkartoffeln. 

43. SCALOPPINE AI FUNGHI 
(G, O,1, M) 20,90 

Gebratenes Hähnchenbrustfilet in Tartufocreme, Cham- 
pignons, Sahne, Parmigiano dazu Rosmarinkartoffeln. 

ZU ALLEN FLEISCHGERICHTEN WIRD EIN 

VORSPEISENSALAT GEREICHT. 

44. SCHWEINEMEDAILLON 
(G, O,1) 21,90 

Gegrilltes Schweinemedaillon mit grüner Pfeffersauce, 

Rosmarinkartoffeln. 

45. THÜRINGER ROSTBRÄTL (A, G, M) 17,90 
Gegrillter Schweinenacken mit gebratenen Zwiebeln, 
Senf, Zaziki, Kroketten. 

46. KALAMARIS TELLER 
(G, R, O, A,R) 18,90 

Gyros, Kalamaris, Zaziki, Zwiebeln, Knoblauchkartoffeln. 

47. MELISSA TELLER / MIX (G, O, M) 22,90 
Gyros, Souvlaki, Lammkotelett, Hähnchenbrustfilet, 
Zaziki, Knoblauchkartoffeln. 

48. HARMONIA TELLER / MIX (G, O, M) 19,90 
Gyros, Soutzoukakia, Rinderleber, Steak, Zwiebeln, 
Zaziki, Knoblauchkartoffeln. 

49. FILOS TELLER / MIX (G, O, M) 21,90 
Gyros, Souvlaki, Steak, Hähnchenbrustfilet, Zaziki, 
Zwiebeln, Knoblauchkartoffeln. 

50. RINDERLEBER  
(G, O, A) 17,40 

Gegrillte Rinderleber, gebratene Zwiebeln, Zaziki, 
Kroketten. 

51. GYROS VOM DREHSPIESS 
(G, O) 17,90 

Geschnetzeltes Schweinefleisch frisch vom Drehspieß 
mit hauseigenen Gewürzen, Zaziki, Knoblauchkartoffeln. 

52. BIFTEKI (G, O, C) 17,90 
Mit Schafskäse gefülltes Hacksteak, Zaziki, 
Knoblauchkartoffeln. 

53. SOUVLAKI (G, O) 17,90 
Zwei saftige, zart gegrillte Schweinefleischspieße, Zaziki, 
Knoblauchkartoffeln. 

 
UNSER ARGENTINISCHES RUMPSTEAK, AUS 

HEIMISCHER ZUCHT, BEGEISTERT MIT SEINEM 

EINZIGARTIGEN GRILLAROMA. 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

54. STEAKTELLER  
(G, M) 17,90 

Drei saftige Schweinesteaks vom Grill mit hauseigenen 
Gewürzen Zaziki, Kräuterbutter, Knoblauchkartoffeln. 

55. MEDITERRANTELLER  (G,O,D,B,A,R) NEU!      35,90 
Saftiger Lammkrone, Garnelen, Lammfilet, Kalamaris und 
Schweinemedaillion, dazu Zaziki, Rosmarinkartoffeln. 

56. LAMMFILET  
(G, O) 26,90 

Saftiger Lammfilet vom Grill mit Zaziki, Kräuterbutter, 
Rosmarinkartoffeln. Empfehlung des Kochs: medium 

57. HAUS-TELLER (G, O, M) 27,90 
Souflaki, Schweinesteak, Lammkotlett, Lammfilet, 
Hähnchenbrustfilet, Zaziki, Kräuterbutter, dazu 
Rosmarinkartoffeln. Empfehlung des Kochs: medium 

58. GYROS ÜBERBACKEN 
(G, O,1) 18,90 

Geschnetzeltes Schweinefleisch frisch vom Drehspieß, 
mit Käse überbacken, Metaxasauce, dazu Pommes frites. 

59. HÄHNCHENBRUSTFILET VOM 
GRILL ÜBERBACKEN 

(G, O,1) 18,90 
Zartes Hähnchenbrustfilet mit Käse überbacken, 
Metaxasauce, dazu Pommes frites. 

60. BIFTEKI ÜBERBACKEN 
(1, C, G) 18,90 

Gefülltes Hacksteak mit Tomate, Paprika, Fetakäse, mit 
Käse überbacken, Metaxasauce, dazu Pommes frites. 
 

ZU ALLEN FLEISCHGERICHTEN WIRD EIN 

VORSPEISENSALAT GEREICHT. 

 
  
 

 

SPEZIALITÄT DES 

HAUSES 

 

  BUON APPETITO 

  
 
 
 
 
 
 
 

                               

 

      MEDITERRAN-TELLER/MIX 

   Lammkrone, Garnelen, Lammfilet, Kalamaris                       
und Schweinemedaillion, dazu Zaziki, 

Rosmarinkartoffeln. 

        35,90 EUR 

HAUSES 
 

 
Lammkrone, Schweinemedaillon, 

Lammfilet, Rumpsteak
  

 

 EUR 

 



 

BEILAGEN 
 

70. POMMES FRITES 

71. KNOCHBLAUCHKARTOFFELN 

72. ROSMARINKARTOFFELN (G) 

73. BUTTERREIS (G) 

74. TOMATENREIS 

75. KROKETTEN 

76. METAXASAUCE (G) 

77. GORGONZOLASAUCE (G, O,1, M) 

78. PFEFFERSAUCE (G,1) 

79. KETCHUP, MAYONNAISE 

80. BAGUETTE (BROT) 

4,50 

 4,50 

4,90 

3,50 

3,50 

4,50 

4,90 

5,20 

5,20 

0,70 

2,50 

ÄNDERUNG DER BEILAGE MIT EINEM AUFPREIS VON 
1,50 EUR MÖGLICH 

AUSGUSTINER TELLER/MIX 

Gegrilltes Kalamaris, Lachsfilet, Riesengar- 

nelen, Doradenfilet, dazu Butterreis und 

Gemüse 

26,90 EUR 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
PFANNENGERICHTE 

 

61. MEDUSA PFANNE (G, C.O,1) 19,90 
Gyros vom Drehspieß, Steinpilze, mit Weißwein abge- 
schmeckte Sauce Bèarnaise, dazu Pommes frites. 

62. METAXA-PFANNE (G, O) 21,90 
Fein geschnittene Schweinefiletmedaillons, gebraten in 
Butter, mit Weißwein abgeschmeckt, Metaxasauce, dazu 
Pommes frites. 

63. GYROS-PFANNE (G, O) 19,90 
Gyros vom Drehspieß, in einer leckeren 
Gorgonzolasauce, dazu Pommes frites. 

64. LAMMFILET-PFANNE (G, O) 25,90 
Fein geschnittenes Lammfilet gebraten mit Butter, mit 
Weißwein abgeschmeckt, in einer leckeren Gorgonzola- 

 

FISCH  
 

65. AUGUSTINER TELLER/MIX (D, B, R, G) 26,90 
Gegrilltes Kalamaris, Lachsfilet, Riesengarnelen, Dora- 
denfilet, dazu Butterreis und Gemüse. 

66. LACHSFILET (D, G) 24,90 
Gegrilltes Lachsfilet dazu Gemüsepüree, Butterreis und 
Gemüse. 

67. DORADE (D, G) 23,90 
Zwei gedämpfte Doradenfilets vom Grill mit Zitronen- 
Basilikumsauce nach Art des Hauses, dazu Butterreis und 
Gemüse. 

68. ZANDERFILET (D,G) 25,90 
Gefülltes Zanderfilet aus dem Backofen mit Tomaten, 
Mozzarella, Basilikum, Pinienkernen, dazu Butterreis und 
Gemüse. 

69. GARNELENSPIESS (B,G,R) 24,90 
Saftig gegrillte Garnelen auf große Grillspieße mit Zwie- 
beln und Paprika gesteckt dazu Butterreis und Gemüse. 

ZU ALLEN FISCHGERICHTEN WIRD EIN 

VORSPEISENSALAT GEREICHT. 
 

 

sauce, dazu Pommes frites. 



 
 
 
 

 

 
 
 
 
 
 

 
PIZZA 

MIT HAUSGEMACHTER 

TOMATENSAUCE 

81. LA VILLA 16,90 
Mozzarella, Garnelen, Buffalo Mozzarela, Basilikum, 
Knoblauch, Grana Padano. 

82. 4 STAGIONI (G, D, O,1,4) 13,90 
Mozzarella, Schinken, Thunfisch, Champignons, scharfe 
Salami, Oliven. 

83. CAPRICCIOSA (G, O,1,4) vegetarisch 12,90 
Mozzarella, Champignons, Paprika, Oliven, Artischocken. 

84. PROSCIUTTO E FUNGHI (G, O,1) 13,90 
Mozzarella, Schinken, Champignons. 

85. DIAVOLA(G,1) scharf 13,90 
Mozzarella, scharfe Salami, Peperoni. 

86. TONNO E CIPOLLA (G, D,1,4) 13,90 
Mozzarella, Thunfisch, Zwiebeln, Oliven. 

87. PARMA(G,1) 15,90 
Mozzarella, Parmaschinken, Rucola, Cherrytomaten, 
Parmesan. 

88. VEGETARIANA (G,1) vegetarisch 12,90 
Mozzarella, Gemüse der Saison. 

89. SPEZIALE (G,1,4) 15,90 
Mozzarella, Bacon, Prosciutto Cotto, Paprika, 

Gorgonzola, Oliven, Cherrytomaten, Grana Padano. 

90. CALZONE CLASSICO (G, O,1) 14,90 
Gefüllte Pizza mit Mozzarella, Champignons, Schinken, 
Salami. 

91. QUATTRO FORMAGGI (G,1) vegetarisch 14,90 
Mozzarella, Gorgonzola, Briekäse, Grana Padano. 

92. SALAMI(G,1) 13,90 
Mozzarella, Salami. 

CALZONE CLASSICO 

Gefüllte Pizza mit Mozzarella, 

Champignons, Schinken, Salami.  

 

15,90 EUR 

DIE EMPFEHLUNG 

DES CHEFS 



 

 

 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

93. SALMONE E SPINAER 
(G, D,1) 16,90 

Mozzarella, Mascarpone, Lachs, Spinat. 

94. SABORITA 
(G,1) pikant 15,90 

Mozzarella, Gorgonzola, scharfe Salami, Cherrytomaten, 
Parmesan. 

95. KOPENHAGEN 
(G,1) 16,90 

Mozzarella, Schinken, Salami, scharfe Salami, Bacon. 

96. CHEFPIZZA  
(G,1) 17,90 

Pizza mit Belag nach Wunsch oder lassen Sie sich 
überraschen. 

97. BUFALA E BASILICO 
(G,1) pikant 15,90 

Büffelmozzarella, scharfe Salami, Cherrytomaten, 
Basilikum. 

98. MARGHERITA 
(G,1) 9,90 

Mozzarela, Basilikum. 

99. KINDERPIZZA  
(G,1) 7,90 

      100. FOKACIA 
(G) 7,90 

Pizzabrot mit Oregano, Tomaten, extra-virgin Olivenöl, 
Grana Padano. 

ÄNDERUNGSWÜNSCHE SIND JEDERZEIT GERN 
KOSTENLOS MÖGLICH. 

 
JEDOCH MÜSSEN WIR FÜR ZUSÄTZLICHE 

BELÄGE EINEN AUFPREIS ZWISCHEN 1 UND 
4 EUR VERANSCHLAGEN. BITTE FRAGEN SIE 

UNSER TEAM! 

 
  
 
 

BUON APPETITO 
  
 
 
 

 
 

  
 

         

 

16,90 EUR 

 

4 STAGIONI 

 

Mozzarella, Schinken, Thunfisch, 
Champignons, scharfe-Salami, Oliven 

13,90 EUR 

       CHEF PIZZA 

 

 

 

 

 

 

                    Pizza mit Belag nach Wunsch                                              
     oder lassen sie Sich überraschen. 

 

             17,90 EUR 



 

 

 

 

 

 

 

 

HEISSE GETRÄNKE 
 

TASSE KAFFEE 3,10 

ESPRESSO 2,90 

ESPRESSO DOUBLE 3,90 

CAPPUCCINO 4,90 

LATTE MACCHIATO 4,90 

HEISSE SCHOKOLADE 5,20 

MILCHKAFFEE 3,90 

TEE, DIV. SORTEN 3,10 

 

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE 
 

0,2L 0,4L 
 

MINERALWASSER CLASSIC 3,40 4,40 

MINERALEWASSER STILL 3,40 4,40 

MINERALWASSER MEDIUM 

COLA (1,4) 

COLA LIGHT (4) 

FANTA (1,4) 

SPRITE (1) 

SPEZI (1,4,7) 

FASSBRAUSE HIMBEER 3,70 4,70 

BITTER LEMON 3,70 4,70 

WASSER PELLEGRINI STILL 

ODER CLASSIC - FLASCHE 0,75 L 7,90 

SÄFTE 
 

 

 
APFELSAFT 

0,2L 

3,90 

0,4L 

5,20 

BANANENSAFT 3,90 5,20 

ORANGENSAFT 3,90 5,20 

KIBA 3,90 5,20 

JOHANNISBEERSAFT 3,90 5,20 

KIRSCHSAFT 3,90 5,20 

BIERE VOM FASS 
 

 
 
 
 
 
 

 
KÖNIG  LUDWIG  WEISSBIER 
 HELL                         4,00 5,40 

 

KÖNIG LUDWIG DUNKEL 3,90 4,70 

OBERBRÄU HELL 3,90 4,70 

3,40 4,40  0,25L 0,4L 

3,70 4,70 WARSTEINER PILSENER 3,70 4,80 

3,70 4,70 RADLER 3,70 4,80 

3,70 4,70 DIESEL 3,70 4,80 

3,70 4,70    

3,70 4,70  0,3L 0,5L 
 GINGER ALE (4) 3,70 4,70 

TONIC (9) 3,70 4,70 

APFELSCHORLE 3,70 4,70 
 



 

 

 

 
 

 
BIERE AUS DER FLASCHE 

 

 

KÖNIG LUDWIG WEISSBIER  

DUNKEL 0,5 l 4,90 

KÖNIG LUDWIG WEISSBIER   

ALKOHOLFREI 0,5 l 5,10 

WARSTEINER PREMIUM   

ALKOHOLFREI 0,33 l 3,90 

WARSTEINER RADLER   

ALKOHOLFREI 

SEKT (1,4) 

0,5 l 4,30 

 
 

  
 

   

ROTKÄPPCHEN TROCKEN 
 

0,1 l 
 

3,90 

ROTKÄPPCHEN TROCKEN   

FLASCHE 0,7 l 18,50 

 
ROTKÄPPCHEN HALBTROCKEN 0,1 L 3,90 

ROTKÄPPCHEN HALBTROCKEN 

FLASCHE 0,7L 18,50 
 

GENIESSEN SIE DEN 

BLICK 

Das Gebäude wurde 1884 von 
Otto Boesnick erbaut und hat 

eine sehr lange 
Entwicklungsgeschichte, zu 

der Familie Haskaj heute einen 
Teil beiträgt. 

 
ALL DIESE QUALITÄT WIRD 

STETS VON AUSGEZEICHNETEN 
GRIECHISCHEN UND 

ITALIENISCHEN WEINEN 
BEGLEITET. 



   
 

 

 

WEISSWEINE 
 

DOPPIO PASSO GRILLO TROCKEN 0,75 L 23,00 
SızılıEN, ITALIEN. Duftige Aromen nach Kumquat, Pampelmuse, 
Pfirsich, am Gaumen ein leichtfruchtiger Weißwein. 

MEZZACORONA PINOT GRIGIO RESERVA 
TROCKEN 0,75 L 30,00 
TRENTINO, ITALIEN. Kraftvoller Weißwein im Barrique Fass 
ausgebaut mit fruchtigen Noten. 

PINOT GRIGIO DELLE VENEZIE 
TROCKEN 0,75 L 27,00 
VENEZIEN, ITALIEN. Schön abgestimmte Aromen von Birne bis 
zu tropischem Obst. Dank feiner Säure der ideale Begleiter auf 
der Terrasse. 

VILLABELLA VIGNETI CA DEL LUGANA 
TROCKEN 0,75 L 34,00 
TRENTINO, ITALIEN. In der Nase Aromen von Blumen und 
Zitrusfrüchten, am Gaumen erfrischend mit mineralischen 
Anklängen. 

MEGA SPILEO CUVEE TROCKEN 0,75 L 25,00 
PELOPONNES, GRIECHENLAND. Ein Wein mit toller Komplexität 
und Aromen von weißen Blumen, weißer Nektarine, und 
dezenten Kokosbutter-Nuanacen veredeln den Mega Spileo 
Cuvée III zu einem Weißwein mit einem frischen und 
langanhaltenden Abgang. 

MAKEDONIKOS HALBTROCKEN 0,75 L 19,00 
MAmEDONIEN, GRIECHENLAND. Pflanzlichen Noten, zart hefigen 

Aromen, etwas Kernobst und Zitrusnuancen. 

MIRIOS MIROS IMIGLYKOS 
LIEBLICH 0,75 L 18,00 
GRIECHENLAND. Feine Fruchtaromen mit geschmeidiger 
Fülle. 

ROSEWEINE 
 

MEGA SPILEO ROSE, TROCKEN 0,75 L 30,00 
PELOPONNES, GRIECHENLAND. Das Rosé des Weinguts Mega 
Spileo, im Stil der Provence, hat intensive Aromen von 
Walderdbeeren, Minze und Zitrusfrüchten. Die erfrischende 
Säure des Malagouzia und die subtilen Tannine des Cabernet 
Franc ergeben einen komplexen Wein mit einem langen, 
fruchtigen Abgan, am Gaumen ein leichtfruchtiger Weißwein. 

BARONE MONTALTO NERO D`AVOLA ROSATO 
HALBTROCKEN 0,75 L 28,00 

SızılıEN, ITALIEN. Herrlich frischer Rosé mit Tiefgang. Feine 
Aromen von Johannis- und Himbeere, fein abgestimmte 
Säure. Am Gaumen sehr süffig und mit langem Nachhall. 

MEZZACORRONA PINOT GRIGIO ROSATO 
TROCKEN 0,75 L 25,00 
TRENTINO, ITALIEN. Der Pinot Grigio Rosato aus dem Trentino 
hat Aromen von Zitrusfrüchten und roten Beeren. 

MIRIOS IMIGLYKOS ROSE 

LIEBLICH 
 0,75 L 18,00 
GRIECHENLAND. Der Imiglykos von Mirios ist ein griechischer 
Roséwein. Der liebliche Wein hat Frische und Nuancen von 
roten Früchten. 

 

 
ROSENWEINE EIGNEN 
SICH HERVORRAGEND 
ZU: FISCHVORSPEISEN, 

FRITTIERTEN SPEISEN, ABER 
AUCH RISOTTOS, WEISSEM 

FLEISCH UND AUCH DESSERTS 

 
WEINKARTE 



 

 
 
 
 
 

 

  

 
 
 
 
 

 
ROTWEINE 

 

 

CHIANTI CLASSICO DOCG 
TROCKEN 0,75 L 29,00 
TOSmANA, ITALIEN. Schon dem Namen nach einem italienischen 
Klassiker. Der Chianti Classico ist ein Rotwein mit einem feinen 
Duft nach Kirschen, Pflaumen und Veilchen und einem frischen 
Geschmack. 

MOVANO VALPOLICELLA RIPASSO ROTWEIN 
DOC TROCKEN 0,75 L 34,00 
VENETIEN,ITALIEN.  Ein kraftvoller, aromatischer 
italienischer Rotwein aus Venetien mit einer tiefroten 
Farbe und granatroten Reflexen. umfasst Aromen von 
roten Beeren, Kirschen, Feigen und Gewürzen wie 
Pfeffer und Lakritze. 

DOPPIO PASSO SALENTO PRIMITIVO, 
HALBTROCKEN 0,75 L 29,00 
APulıEN, ITALIEN. Primitivo in seiner besten Form, fruchtig, 
weich und mit viel Beerenfrucht in der Nase. 

ITINERA NERO D’AVOLA TROCKEN 0,75 L 22,00 
sızılıEN, ITALIEN. Aromatische Nase von Nelken und Beeren- 
früchten, sehr harmonisch und elegant, mit langem Finale. 

PREDELLA BRUNELLO DI MONTALCINO 
TROCKEN 0,75 L 50,00 
TOSmANA, ITALIEN. Seine florale Note und seine fruchtigen 
Aromen von Pflaume und Kirsche zeichnen diesen Rotwein 
aus. 

MEGA SPILEO ROT TROCKEN 0,75 L 32,00 
PELOPONNES, GRIECHENLAND. Cuvee aus Cab. Sauvignon, 
Mavrodafne und Agiorgitiko. Die griechische Antwort auf 
Primitivo! Intensive Aromen von roten und schwarzen 
Waldfrüchten, weich und vollmundig. 

MIRIOS IMIGLYKOS LIEBLICH 0,75 L 18,00 
GRIECHENLAND. Der Wein besticht durch seine Fruchtigkeit und 
langen Nachhall. 

MAKEDONIKOS HALBTROCKEN 0,75L 25,00 
MAmEDONIEN,GRIECHENLAND. Leicht gereifte Nase mit Tönen von 
Teer, Veilchen und teils getrockneten roten Beeren. Süßliche, 
etwas verschwommene, eingemachte Rotbeerenfrucht. 

AUSCHANKWEINE 0,2 L 
 

         PINOT GRIGIO LA TRIGI WEISS, TROCKEN 6,90 SızılıEN, ITALIEN 

        LUGANA, VALMARONE WEISS, TROCKEN 8,20 
TRENTINO, ITALIEN 

        MAKEDONIKOS WEISS, HALBTROCKEN      6,90 
          GRIECHENLAND 

        IMIGLYKOS, MIROS WEISS, LIEBLICH 6,20 
GRIECHENLAND 

ROSE, VALMARONE BARDOLINO CHIARETTO 
TROCKEN 6,20 
VENEZIEN, ITALIEN 

CASALINA DI SIZIANO, ROT, TROCKEN 7,20 
PRIMITIVO DI MADuRIA. ApulIEN, ITALIEN. 

CHIANTI, ROT, PREDELLA TROCKEN 7,90 
TOSmANA, ITALIEN 

VALMARONE LAMBRUSCO FRIZZANTE, ROT, 
Lieblich                                                 6,20 
ITALIEN 

IMIGLYKOS, MIROS ROT, LEIBLICH                   6,20 
GRIECHENLAND 



 

 

 

 
 
 
 
 

LONGDRINKS 
(1,4,9) 

 
WODKA LEMON 4 cl 6,90 

GIN TONIC 4 cl 6,90 

CAMPARI ORANGE 4 cl 6,90 

BACARDI COLA 4 cl 6,90 

WHISKEY COLA 4 cl 6,90 

SPIRITUOSEN 
 

0,2 L 0,4L 

RAMAZZOTI 2,90 4,90 

JÄGERMEISTER 2,90 4,90 

WODKA ABSOLUT 2,90 4,90 

BAILEYS 2,90 4,90 

OUZO 2,30 3,90 

OUZO 12 3,40 5,60 

OUZO PLOMARI 3,50 5,50 

METAXA 7* 3,90 5,90 
 

HOCHZEIT ODER PARTY? METAXA 12* 4,90 7,90 

 METAXA GRANDE FINE 40* 6,90 10,90 

 GRAPPA AMARONE 3,50 5,50 

 GRAPPA GOLD 3,90 5,90 

 GRAPPA BAROLO 4,90 6,90 

 JACK DANIELS 4,90 6,90 

 JIM BEAM 4,90 6,90 

 SIERRA TEQUILA 3,90 5,90 

Feiern Sie Ihren schönsten Tag bei uns! 
AMARETTO DISARONNO  3,90 5,90 

Unser Ambiente bietet den idealen Rahmen für 
Ihre Hochzeit oder Ihre Veranstaltung. Für weitere 

WILLIAMS BIRNEN 4,90 6,90 

Informationen fragen Sie gerne unser Personal.    
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